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Thema: Speisekarten

In den Pfingstferien arbeitet ihr in einem Restaurant auf Probe. Der Inhaber bittet euch, fir das
Restaurant verschiedene Speisekarten zu erstellen um fur sich das ansprechendste zu
entscheiden.
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ﬁgg Zuerst besprecht ihr in der Gruppe die Aufgabenstellung und recherchiert das Thema.

ggg Anschlieend entscheidet euch flr die gleichen Gerichte/Preise/Aufbau und fir welche
Art von Restaurant ihr die Karte auslegen wollt.

Q Jeder von euch stellt eine Speisekarte her. Achte dabei auf den fachlich richtigen Einsatz
und allgemeine Gestaltungskriterien.

Folgende AWT-Themen stehen euch zur Verfigung.
@ Berufsbild des Kochs

Hygiene im Restaurant- und Hotelbetrieb
Lebensmittel Kennzeichnung

In der Abschlussprasentation (5 min/Schuler) stellt ihr eure Ergebnisse vor. Setzt euch
Q hier sowohl mit der praktischen Durchfihrung und Arbeit als auch den AWT-Lerninhalten
auseinander.

Jedes Gruppenmitglied erstellt eine Projektmappe mit folgendem Inhalt:

& Deckblatt
< Inhaltsverzeichnis
& Thema
< Arbeitsbericht mit

o Zeit- und Arbeitsplanung
Aufgabenverteilung
AWT-Thema
Belege
Quellenangaben

o Reflexion der eigenen Arbeit und der Arbeit in der Gruppe
& Begleittext zur Prasentation + Prasentation
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